
ENTRÉES - STARTERS PLATS - MAIN COURSES

DESSERTS

__________________

En cas d'allergie alimentaire veillez à en informer votre serveur et le personnel se fera un plaisir de répondre à vos besoins.
If you have a food allergy, please inform your waiter and the staff will be happy to accommodate your needs.

PRIX NET EN EUROS  SERVICE COMPRIS

Oeuf - Egg      // Poisson - Fish      // Crustacé - Seafood      // Lactose - Dairy      //  Gluten      // Fruits à coque - Nuts      // Végétarien - Vegetarian    // Sésame
- Sesame     //  Champignon - Mushroom     // Céleri - celery

D'ici et d'ailleurs en partenariat avec la Maison 365 fromages de Valbonne

ASSIETTE DE FROMAGES AVEC CHUTNEY POMME ET GINGEMBRE
Cheese plate with Apple and Ginger chutney

15,00 €

Risotto Carnaroli lié au Vieux Parmesan , à la chataigne et
Carottes jaunes

Carnaroli Risotto with aged Parmesan, Chestnuts and Yellow
Carrots

22.00

Linguines au safran et crème à l’Avruga
Linguine with Saffron and Avruga Cream

22.00 €

Longe de veau à la Verveine, Eryngii sautés , mais grillé et Jus
de viande

Veal Loin with Verbena,Stir-fried Eryngii, Grilled but and meat
Juice

30.00 €

Filet de Boeuf rôti, Purée de pommes de terre au Pesto
Roast Beef fillet, Pesto mashed potatoes

33.00 €

Noix de Coquilles St Jacques, Wok de légumes au gingembre
Scallop walnuts , Vegetable wok with ginger

35.00 €

Velouté de Butternut , Crème Tonka et Graines de courge
Butternut Cream Soup with Tonka cream and pumpkin seeds

12.00 €
Ravioles du Dauphiné à la Crème au Pesto

Dauphine ravioli with Pesto Cream Sauce

12.00 €

Ceviche de Noix de St Jacques à la Passion et avocat 
Scallop Ceviche with Passion Fruit and avocado

18.00 €

Salade Sucrine façon César
Sucrine Caesar salad

18.00 €

Foie Gras de Canard et Chutney Pomme, Gingembre
Duck Foie Gras with apple Chutney, ginger

21.00 €

Panna Cotta Vanille et coulis de framboise
Vanilla Panna Cotta , Raspberry Coulis

9.00 €

Entremet Croustillant aux Fruits rouges
Crunchy red fruit Entremet

12.00 €
Moelleux au chocolat, Crème anglaise et Chantilly

Chocolate cake, Custard and whipped cream

11.00 €
Tarte Tatin et crème épaisse aux grains de vanille

Tatin tart and thick Vanilla seed cream

11.00 €


