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ENTREES - STARTERS
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Velouté de Butternut , Creme Tonka et Graines de courge
Butternut Cream Soup witht Tonka cream and punplkin seeds

ON

12.00€
Ravioles du Dauphiné a la Creme au Pesto
Daupline raviol witft Pesto Cream Sauce
@00
1200 €
Ceviche de Noix de St Jacques a la Passion et avocat

Scallop Cevichie witst Passton I ruit and avocado
@

18.00 €

Salade Sucrine facon César

Sucrine Caesar satad
O0O0

18.00 €
Foie Gras de Canard et Chutney Pomme, Gingembre

Duck I owe Gras witl, C&zjvpé Chuutney, ginger

2100 €

HOTEL - GOLF
COTE D'AZUR

PLATS - MAIN COURSES
N

Risotto Carnaroli lié au Vieux Parmesan, a la chataigne et
Carolttes jaunes
Carnaroli Risotto witli aged Parmesan, Chestiuds and Yellow
Carrots

O
22.00

Linguines au safran et creme al’Avruga
Linguine wit/t Saffron and Avruga Cream
@ O OO
22.00 €

Longe de veau ala Verveine, Eryngii sautés , mais grill€ et Jus
de viande
TealLom wet/t Veroena Stirfrwed Liryngea, Grilled but and meat
Juice
O
30.00 €

Filet de Boeufroti, Purée de pommes de terre au Pesto

Roast Beef filler, Z)‘Jl(é) mashed potatoes

33.00 €

Noix de Coquilles St Jacques, Wok de légumes au gingembre
Scallop wabiuts, Vegetable wok wetlt ginger
O @
35.00 €

DESSERTS
S I\ S—
Panna Cotta Vanille et coulis de framboise
Taulla Panna Cotta, Raspberry Coulis

O
9.00 €

Entremet Croustillant aux Fruits rouges
Crunchy red fruet Entremet

@O0 0O
12,00 €

Moelleux au chocolat, Creme anglaise et Chantilly
Chiocolate cake, Ci u%arg ozgé’ wlupped cream

11.OO €

Tarte Tatin et creme épaisse aux grains de vanille
Tatin tart and thick Vanilla seed cream

ASSIETTE DE FROMAGES

00O
1.00€

AVEC CHUTNEY POMME ET GINGEMBRE

Chreese plate witl Apple and Ginger chivtney

15,00 €

D'ici et d'ailleurs en partenariat avec la Maison 365 [romages de Valbonne
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